
MENU

Mise en bouche

Chapon fermier désossé farci, sauce aux girolles
ou

Médaillon de veau du Limousin, sauce aux morilles
ou

Tronçon du turbot, sauce au champagne

Purée de céleri et pommes grenailles à l’huile de truffe

Cromesquis de confit de canard, crème de patates douces et butternut

Entrée

Bûche Brookie ( Mousse vanille, insert caramel et biscuit brownies et cookies)
ou

Bûche citron et framboise ( Mousse citron, insert framboise et pain de Gênes)
ou

Cake de voyage (Cake vanille, compotée de clémentines et enrobage chocolat)

Dessert

du réveillon

Uniquement disponible le 24 et le 31 décembre 2024

Hors d’oeuvre
Foie gras de canard, compotée d’oignons et pain d’épices

Plat

Cassolette de la mer 
(Lotte, Crevette et Saint Jacques, bisque crémeuse)

ou
Cassolette de la terre

(Fricassée de volaille, ris de veau et trompette de la mort, sauce Grand-mère)

39€/pers
2€/ livraison (entre jussac et Vic sur Cère)


